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Annelerimizin el lezzeti tariflerden degil Kkarsiliksiz
sevgilerinden gelir! Ayni sevgiyle yaptigimiz yemeklerle yilda
2 milyondan fazla sofraya misafir oluyoruz.

HAKKIMIZDA

Sirketimiz, 1966 yilinda Yasar Dalyanoglu
onderliginde Denizli'de lokanta olarak faaliyete
baslamistir. Hizmet alanini genisletme hedefini
gerceklestiren Emin Dalyanoglu sayesinde sehrin 3
onemli noktasinda Esnaf Lokantaciligi yeni bir soluk
kazanmistir. 1995 yilinda ise Dalyan Lezzet Grubu
Emin Dalyanoglu tarafindan kurulmustur.

e Denizli'nin en modern, hijyenik ve teknolojik
uretim tesisidir.

e Gunluk 15 bin kisilik Gretim kapasitesine sahibiz.

e Tabldot Yemek Uretimi, Uydu Mutfak ve Catering
hizmetleri olarak Denizli, Aydin ve Manisa
illerinde faaliyet gostermekteyiz.

e Uluslararasi gida ve hijyen standartlarina
uygunlugu belgelenmistir.

e 1300 m2 uUretim alaninda 20 asci, 20 hazirlik
personeli, 25 servis lojistik personeli, 3 gida
muihendisi ve 7 idari bolim personeli mevcuttur.

Gunluk 6 bin, aylik 18 bin, yillik 2 milyon 160 bin
kisiyle Dalyan tatlarini bulusturuyoruz. Tercihinize
gore Dalyan Lezzet Grubu tesislerinde ya da kendi
calisma alanlarinizda ayni kalite ve hijyende
hizmetimizden yararlanabilirsiniz.
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TASIMALI URETIM

© Uretim Dalyan Lezzet Grup Merkezinde

gerceklesir.

© Firmanin faaliyet gosterdigi is koluna uygun
kalori ihtiyacina hitap eden mentuler

hazirlanir.

O Talep edilirse firmaya 6zel menu hazirlanir ve

musterilerimiz tarafindan onaylanir.

O Yemekler hijyenik ortamda tecrubeli

_,'_"_'.}* «-SEBZE HAZIRLIK BOLUMU, ascilarimiz tarafindan hazirlanmaktadir.

© Hazirlanan yemeklerin sicakliklari korunarak

termo kaplarda sevki saglanir.

O Servis edilmek Uzere yola cikar.

I 500 kisiye kadar tasimali yemek hizmeti saglanmaktadir.
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YERINDE URETIM :

© Uretim isletme icerisinde gerceklesir.

® Oncelikle anlasmali firmanin mutfagi incelenir.

® Uzman ekibimiz tarafindan isletmenin ihtiyacina gore

mutfak, projelendirilerek teknik destek saglanir.

®© Eksik mutfak ekipmanlari tarafimizdan saglanir.

® Gida miuhendisi ile inceleme baslar.

® Is akisi ve personel gorevlendirilmesi yapilir.

O Herisletmede gida teknikeri ya da muhendis bulunur.

®© Bas asci gorevlendirilir.
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© Yemek listesi ve 6zel mendler olusturulur.

® Hammadde saglanir ve Uretim baslar.

_5-

I Hizmetimiz uzman gida mihendislerimiz tarafindan ayda bir denetlenir.




@ SERTIFIKALAR :

INTERMATIONAL FIRST CERTIFICATION .
(") FSSC 22000
e s 1SO 22000:2018 Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri
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A A S e ve FSSC 22000 (Food Safety System Certification)

Food safety Svstem Coriicatin 22000 yonetim sistemlerinin uygulanmasiyla;
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T Etkin bir yonetim ve kontrol saglanir.
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Potansiyel tehlikelerin onceden haberdar

olunmasini saglar.
Gida zehirlenmeleri riskini minimize eder.

Basta musterilerimiz olmak Uzere tum taraflara

Q"“'"'""*"'"i"""““m ] gida guvenligi ile ilgili hassasiyetimizin kaniti

INTEENATIONAL FIRET CENTIFICATION I e AMETHE GATY MLSERL

SERTIFiKA P _ olmakla birlikte gida guvenligi kaynakli
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Tedarik edilen iiriinler 6nce gida miihendisi tarafindan kontrol edilir. Uriiniin koku,
tat ve son kullanma tarihi incelenir. Hatali Griin gonderen firmalar ile calisma
sonlandirilir. Gonderilen Urunler ise iade edilir.




Ureticiden temin ettigimiz danalarin ilgili mezbahalarda COZU M O RTAKLAR' M |Z :

kesimleri saglanmaktadir. Kullanilan etlerimiz Tavas ve °
_ BEYAZ ET
Acipayam bolgesinden secilmektedir. Isletmemizde
(ol vV
sadece dana eti kullanilmaktadir. —— Ml keskinoglu

SUT URUNLERI VE KAHVALTI GRUBU

UYARLAR
MANDIRA

SIVI YAG GRUBU

BAKLIYAT - BAHARAT GRUBU
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SALCA, KONSERVE VE DONDURULMUS SEBZE
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SARF VE MAKARNA TOPTAN URUN TEDARIGi

|

TOZ GRUBU VE TATLI URUNLERI

firma personelimiz tarafindan tedarik edilmektedir. —~
.
- giztat

I 20 asci, 20 hazirlik personeli, 25 servis lojistik personeli, 3 gida mihendisi ve 7 idari

Sebzeler, Denizli Toptanci Halinden haftada 2 gun
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bolim personelinden olusan tecribeli kadromuz ile kaliteden odiin vermiyoruz.




IHMAL ETMEYIN
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Yemek hizmeti veren personelin hijyen
kurallarina dikkat ettiginden emin olun!

Kisive iizel paket yemek tasima kaplarinda

kullanilan malzemelerin giivenilirliinden emin
olun!

Yemeklerin diizenli ilaclama yapilan steril
mutfaklarda pistigine emin olun.

Doijal ve mekanik havalandirma sistemi
kullanilmali ve bu sistem diizenli olarak
temizlenmelidir.
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Personellerimizin hizmet sirasinda kullandigi
ekipmanlar; Maske,kolluk,bone,eldiven ve
gerekli tiim kiyafetler tarafimizca saglanir.

Kisiye iizel paket yemek tagima kaplan; yiiksek
kalitede polipropilen (PP) malzemeden ve BRC
sertifikasina sahip iireticiler tarafindan iiretilir. PP
malzemeden ve 55 mikron kalinhginda iist kapatma
filmi kullanilir.
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is;.letme 15 giinde 1 yetkili ilaclama firmas
tarafindan ilaclanmaktadir. Saihik Bakanhd onayh
bu islem sonrasinda iiretim, saghiinizi tehlikeye
atmadan giivenilir mutfaklarda gerceklesir. Bu
sayede hijyen ihmaline asla yer verilmez.

Tesisimizde mekanik havalandirma sistemi
kullanihyor. Sistemlerimiz 6 ayhk periyotlarda
diizenli olarak temizlenmektedir.
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Referanslarimiz

©

ZORLU
HOMETEKS

2000°'den beri...

<9,

PAMUKKALE KABLO

2010°’dan beri...

PAMUKKALE

hali & mobilya

2016’dan beri...

2021'den beri...

ASLITURK
TEKSTIL

2000°'den beri...

DENIZL:

@') BUYUKSEHIR

BELEDIYESI

2014’den beri...

GHK

TEKSTIL

2019°'dan beri...

2022’den beri...

OZEL

©ODAK

HASTANESI
2007'den beri...

NiKEL KOBALT A.S.

2020'den beri...

SEVAL KABLQ,
2022'den beri...

ZORLU
ENERJI

2007'den beri...
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|CABLE]|

2016’den beri...

L]

B>SECURE

0ZEL GUVENLIK HiZMETLERI

2021'den beri...

ONALLAR

2022’den beri...
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